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TARCINLI POGACA

Yarim paket margarin

1 corba kasidi pudra sekeri
1 cay bardagi sit

1 adet yumurta akin
alabildigi kadar un

1 paket kabartma tozu

ici icin;

1 su bardagi ceviz ici
yarim ¢ay bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi tarcin

Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi

Yogdurma kabina oda sisinda yumusamig margarin, stt, yumurta aki ve pudra sekeri konur, parmak uclariyla
iyice karistirilir, Gzerine un ve kabartma tozu eklenerek, kulak memesi kivaminda hamur yapilir. Hamur 10-15
dakika dinlendirildikten sonra, ceviz kadar parcalar alinir, parmak uglariyla agilir, ic malzemesi konur, podaca
seklinde kapatilir, yaglan firin tepsisine deizilir, Gzerine yumurta sarisi strtlir, dnceden isitiimig 185 derece
firnda kizaran kadar pisirilir.
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