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TARGINLI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi targin

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi zeytinyag

Sogan rendelenir, tencereye birakilir, zeytinyadi eklenir, 5 dakika kadar kavrulur. Uzerine yikanmis piring, targin,
tuz eklenir. Bir kag dakika daha kavrulur. Su konur, kapagdi kapatilir. Kaynamaya baglayinca ates kisilir, 10
dakika kadar pigirilir. En az yarim saat demlendirilir ve soguk olarak servis yaplilir.
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