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TARCINLI PILAV

https://www.sabah.com.tr

1 corba kagigi tarcin

2 su bardagi piring

100 gram tereyagi

1 adet kiip dogranmis havug

1&apos;er adet kiip dogranmig kirmizi ve sari biber
3,5 su bardagi sicak sebze suyu

Tuz

Pirinci yikayip, sicak suda 10 dakika dinlendirin. Suyunu slizdurlp, tereyaginda kavurun. Haslanmis havug,
kirmizi-sari biber ve sebze suyunu ekleyip Kisik ateste 10 dakika pisirin. Tuz ekleyip, ocaktan alin. Tencerenin
kapag kapali olarak 20 dakika dinlendirin. Uzerine targin serpip, pilavi yavag hareketlerle karigtirin ve sicak
servis yapin.
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