B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARCINLI PATLAMIS MISIR

200 gr. misir

100 ml. siviyag

2 tath kasigi targin veya 2 ¢ay kasigi toz kirmizi biber
1-2 tutam tuz

biberli

Derin tencereye sivi yagi koyun. Tar¢inin veya kirmizi biberin yansim, misiri ve tuzu ilave ettikten sonra,
tencerenin kapagini kapatin. Misirlar patlamaya baglayana kadar ocagi harl ateste tutun, patlamalar hizlaninca
ise kisik ateste devam edin. Patlamalar durunca tencereyi atesten alin, tar¢inin veya biberin kalan bélimunt
ilave edin.

© lezzetler.com tarif no:86577 « adi:Targinh Patlamis Misir « gdnderen:bakanim « indirme tarihi:06.04.2025 - 14:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-patlamis-misir-vt63600
http://www.tcpdf.org

