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TARCINLI MURDUM ERIGI RECELI

https://www.sabah.com.tr

1 kg. mirdim erigi

5 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

2 adet cubuk targin

1 tath kasidi tereyad
1/2 adet limon suyu

Miirdiim eriklerini, ortadan kesip cekirdeklerini gikartiyoruz. Uzerine toz sekeri ekledikten sonra kapagini
kapatip bes saat kadar bekletiyoruz. Toz seker ile birlikte kendi suyunu birakan eriklere; su ve gubuk targinlari
ekliyoruz. 40 dakika kadar kaynatiyoruz. Cok fazla képlrmemesi ve parlaklik kazanmasi igin tereyagdini ilave
ediyoruz. Limon suyunu ekleyip 10 dakika daha pisirdikten sonra kivam alan receli ocaktan aliyoruz.
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