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TARGCINLI MUFFIN

1 su bardagi un haline gelmis Sade Ulker Pétibor Biskiivi
3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi siviyag

1 su bardag st

1.5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi tarcin

- Firini 180 dereceye ayarlayip 1sitin.

- Yumurtalar toz sekerle ¢irparak kabartin. Yag, st ekleyip ¢irpin. Un, un haline gelmis pétibdr biskivi,
kabartma tozu, vanilya ve tar¢ini ilave edip tahta kasikla karigtirin.

- Kansimi k&git muffin kek kaliplarina doldurup sicak firina verin.

- 30-35 dakika kadar pigirip firindan alin. llininca kagitlar ¢ikarin.

- Muffinler Gzerine tarcin serpebilir veya renkli pasta sustyle susleyebilirsiniz.
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