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MINi TARGINLI COREK

500 gr un

1 paket kuru maya
Yarim ¢ay bardagi toz seker
Tuz

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

5 yemek kasigi siviyag

1 cay bardagi ceviz ici

1 tath kasidi targin

100 gr margarin

Uzeri icin:

Yeteri kadar pudra sekeri

500 gr unu, mayayi, 50 gr sekeri ve bir tutam tuzu bir kabin igine alin karigtirin. 1 gay bardag ilik sutd 1 yumurta
ve sivi yagida ilave edip kulak memesi kivaminda yogurun. Uzerini 6rtip 30-40 dakika kadar mayalanmasini
saglayin. Dinlenmis hamuru dikdértgen sekilde acin, Gzerine 75 gr seker tarcin ve oda sicakliginda erimis yagi
ve cevizi karistirip iyice srln ve rulo yapin. Rulolari verevine Gggen sekilde resimdeki gibi kesin.

Rulolarin tizerine bir kasigin yada kepcenin sapi ile (yuvarlak olmasi gerekiyor) iyice bastirin.

Yagli kagit serilmis ya da yaglanmig tepsiye dizin 15 dakika tepside mayalandirin. 1yumurta sarisina 1 yemek
kasigi sit ekleyip targinl mini g6reklerin tizerine sirdin.

Onceden isitilmis 175 dereceli firnda 20-25 dakika lzeri kizarincaya kadar pigirin.

Uzerine bolca pudra sekeri serpip servis yapin.
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