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TARCINLI MILFOY GITIRLARI KANEPELER

2 yemek kasigi tereyagi

2 adet dikdértgen milfdy

1/2 gay kagigi targin

1-1,5 yemek kasigi dévilmus ceviz

Karigtirma kabina toz sekeri ve tar¢ini koyup, karistirin. Daha sonra milféy hamurunu tezgaha serin. Biraz
merdaneyle acin cok az sonra Ustlne ertilmig tereyagdini fircayla surun Her tarafini targinl karigim ile sivayin.
Ardindan Uzerine dévilmus ceviz serpistirin. Her iki taraftan dikkatlice yuvarlayarak, ortada birlestirin.

Rulo seklinde sardiginiz milfdyd, 10-15 dakika kadar buzdolabinda bekletin. Akabinde buzdolabindan alip, 1
parmak genigliginde kesin. Kestiginiz pargalarin Uzerlerine elinizle hafif bastirarak, katlarin yapismasini saglayin.
Dokdilen gseker ve targin karnigimini hamurun her iki tarafina bulayabilirsiniz.

Hazirladiginiz targinli milfdyleri yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 derecelik firina
verin. Uzerleri kizarana kadar pisirin.

Pisen tarcinl milféy ¢itirlar kanepeleri firndan alip, sogumaya birakin. Ardindan ¢ayin yaninda servis
edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:113200 « adi:Targinh Milfdy Citirlari Kanepeler « génderen:mavi gl « indirme tarihi:04.04.2025 - 20:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-milfoy-citirlari-kanepeler-vt82795
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/tarcinli-milfoy-citirlari-kanepeler-113200.jpg
http://www.tcpdf.org

