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TARGINLI MANTAR KURABIYE

150 Gr Sana Hamurigi

1 Tath Kagi§i targin

2,5 Su Bardagi un

0,5 gr pembe gida boyasi

1,2 Su Bardagi pudra sekeri

2 Cay Bardag@i pudra sekeri (fondan icin)
1 Adet kabartma tozu

2 Adet yumurta aki (fondan igin)

1 Adet limon suyu (fondan igin)

2 Adet yumurta sarisi

1 Yemek Kasigi siyah susleme sekeri

Yumurta sarilarini pudra sekerini, margarini krem haline gelinceye kadar karistirin. Unu, tar¢ini, kabartma
tozunu ekleyip yogurun. Hamurdan kiigik pargalar koparip yuvarlayin ve merdane ile gok hafif acarak mantar
seklindeki kalipla kesin. Yagl kagit serili bir tepsiye dizin. Onceden isitilmis 190 derecedeki firinnda Gzeri beyaz
kalacak sekilde pisirin. Yumurta aki, limon suyu ve pudra sekeri karistirarak boza kivamina getirin. Bir kismi
beyaz ayrildiktan sonra diger kismi kirmizi gida boyasi ile karistirin. Pigen kurabiyelerin Gstini pembe fondan ile
kaplayin. Beyaz fondan ve siyah sekerlemeler ile sisleyin.
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