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TARÇINLI LOKMALAR

80 gr. margarin
80 gr. toz şeker
1/2 limon kabuğu rendesi
Tuz
4 yumurta
400 gr. un
1 tatlı kaşığı kabartma tozu
100 gr. şeker
2 tatlı kaşığı tarçın
Kızartmak için ayçiçek yağı

Margarini şeker ile birlikte krema halini alıncaya kadar çırpın. Limon kabuğu rendesini, tuzu, yumurtaları ilave
edin. Unu kabartma tozu ile birlikte karıştırın. Yumurtalı malzemeye karıştırarak ilave edin. Ayçiçeği yağını çukur
bir tencere içinde kızdırın. Hamurdan küçük lokmalar alarak yağın içine atın ve her tarafını iyice kızartın. Toz
şekeri tarçın ile karıştırıp, lokmalar henüz sıcakken üzerine ekin.

© lezzetler.com tarif no:43213 • adı:Tarçınlı Lokmalar • gönderen:efor • indirme tarihi:03.04.2025 - 15:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-lokmalar-vt32630
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/tarcinli-lokmalar-43213.jpg
http://www.tcpdf.org

