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TARCINLI LOKMA

MALZEMELER

Yarim paket yas maya
1 Adet yumurta

1 Cay kasigi tuz

2,5 Su bardagi un

2 Adet karanfil

Su

Serbeti igin:

3 Su bardagi toz seker
2 Su bardagi su
Dértte bir limon

HAZIRLANISI

Karanfili havanda dévip toz haline getiriyoruz. Karigtirma kabina unu dékiyoruz. Ortasini aglyoruz. Mayayi
biraz su ile eritip azicik unla bulamag¢ yapip kenarlardaki unu bulamacin tzerine kapatiyoruz. llik ortamda
mayalandiriyoruz. Bir bardakta su ve tuzu eritip yumurta kirip hamura ilave ediyoruz.

Kek hamurundan biraz daha yumugak bir hamur elde ediyoruz. Alttan Uste dogru hizli hizl karistiriyoruz.
Uzerine 6rt0 6rtip mayalanmaya birakiyoruz. Bir tavaya bolca siviyagd koyuyoruz. Mayalanmis hamurumuzu
avucumuza alip sikarak ¢ikan top seklindeki hamuru, siviyaga batinimis tath kasigiyla alip, sicak yaga
doklyoruz. Karistirarak kizartiyoruz. Buradan hazirlanmig ve sogumus serbete atip karistiryoruz. Serbetini igine
cektikten sonra, servis tabagdina aliyoruz. Uzerine toz targin, hindistancevizi, yesil fistik serpip servis
yapabilirsiniz.

SERBETIN HAZIRLANISI

Bir tencereye sekeri, suyu, limonu koyup 10 dakika kaynatiyoruz. Kivamli bir serbet olmasi gerekiyor.
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