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TARCINLI LOKMA

Malzemeler:

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 ¢corba kasigi sivi yag
1 tath kasidi tarcin

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

3 su bardagi un
Kizartma icin:

2 su bardagi sivi yag
Uzeri icin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yapimi:

Derin bir kaba yumurta, yogurt ve yag konur mikserle karistirilir. Uzerine targin, elenmis un, kabartma tozu
eklenir ve plrizsiz kivam alana kadar karistirilir. Tavaya sivi yag konur, kizinca islatiimis kasikla lokmalar
doékaldr. Pembe renkte kizarinca kadit havluya ¢ikarilir. Daha sonra servis tabagdina aktarilir, zerine pudra
sekeri elenir.
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