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TARCINLI KUZU INCIK

2 Adet kuzu incik

1/2 Demet Dereotu

2 Corba Kasigi Tereyag!

1 Tath Kagig Targin

4 Dal taze sogan (istege gore)
1 Cay Kasigi Tuz

3 Su Bardagi Sicak Su

Incikleri yikayip tencereye koyalim. Etler suyunu salip ¢ekince tereyag ilave edelim. 3 su bardagi sicak su ve
tuzu ekleyip pismeye birakalim. Yikanmig taze soganlarin beyaz ve yesil kisimlarini parmak uzunlugunda
dograyip, ocagr kapatmadan beg dakika 6nce tenceredeki inciklerin tizerine yerlegtirelim. Pigince ocagi kapatip
tarcini serpelim. Incikleri servis tabagina alip yikanmis dereotuyla sisledikten sonra servis edelim.

Not: Yesil soganin kokusundan korkmayin. Kuzu eti, targin ve yesil sogan birlesince siradigi bir lezzet ortaya
¢lkar ve asla bir koku hissetmezsiniz.
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