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TARCINLI KURU UZUMLU TAVUK

https://www.kotanyi.com

1/2 cay kasigi 6gutiimus Kotanyi targin
1 paket Kotanyi Izgara Harci

500 g tavuk goégusu

40 g Kuru Uzim

10gUn

350 ml Tavuk Suyu

4 cay kasigi zeytinyagi

Tavuk gégsunu tarcin ve Kotanyi izgara baharati ile ovun. Zeytinyagdini kizdirin, tavuk géguslerinin her iki tarafini
kisa sureyle kizartin. Tavuk géguslerini ¢ikartin, unu kizartma yagina katin ve tavuk suyunu ekleyin. Karigimi
kaynatin, tavuk géguslerini tekrar katin ve 10 dakika karigtirarak pisirin. Uzimleri ilave edin ve bir 10 dakika
daha pigirin.

Not: Zariflestirmek icin kaynama sirasinda 100 ml krema ilave edilebilir. Tavugu yarim kutu hindistancevizi sutl
ve bir tutam aci kirmizi biber ile tatlandirarak egzotik bir tat elde edebilirsiniz.
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