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TARGCINLI KURABIYE

500 gram un

1 adet yas maya

200 mililitre st

1 adet yumurta

1 tutam tuz

70 gram toz seker

Yarim yemek kasigi tar¢in
100 gram margarin

Un, st, maya, yumurta, tuz, yagi iyice yoguralim ve mayalanmasini bekleyelim.

Sonra yogrulan hamuru iki parcaya ayirip oklava ile dikdértgen veya kare sekilde agalim. Hamurun igine eritilmis
yadi seker ve tarcin karistirip koyalim.

Daha sonra tar¢inli hamuru rulo haline getirelim. Elimizle hamuru ¢ok kalin olmamak kaydiyla agarak degisik
sekillerde kurabiye sekillendiricilerle pargalar keselim ve tepsiye dizelim ve kesilen pargalarin Uzerine 1 yumurta
sarisini strerek tepsiye yagl kagit koyup 180 dereceli firinda pisirelim Kurabiye pistikten sonra Gzerine pudra
sekeri serpelim.
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