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TARGCINLI KURABIYE

150 Gr Sana Hamurigi

50 gr targin

1 Yemek Kasigi limon suyu
1 Fiske tuz

1 Su Bardag nisasta

1 Cay Kasig karbonat

1 Adet yumurta

1 GCay Bardagi pudra sekeri

Sekerle erimis margarini iyice karistirin. Yumurtayi, tuzu ve limon suyunu da ekleyip karistirin. Sonra nisasta,
karbonat ve 2 bardak unu da ekleyerek iyice yogurup yumusak bir hamur elde edin. Firin tepsisini yaglayip
Uzerine un serpin. Hamurdan ceviz biytkligiinde pargalar koparip yassi yuvarlaklar yaparak tepsiye dizin.
Uzerlerine ¢atalla ¢izgi sekli verin. Kurabiyeleri 170 derecedeki firina verip pembelesene kadar pisirin.

Not: Degisik bir tat icin bir posete bir miktar seker ve tarcin koyup posedi sallayarak karigtirin. Firindan ¢ikan
kurabiyeleri posede atarak iyice sallayin. Tarcin ve seker kurabiyelere yapisiyor. Lezzetli ve hog gérinimli
oluyor.
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