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TARGCINLI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

1 Yemek Kasigi Uzeri igin; targin

1 Adet yumurta sarisi

1 Su Bardag misir nisastasi

1 Su Bardagi Uzeri igin;pudra sekeri
1 Paket margarin

1 Adet kabartma tozu

0,5 Su Bardagi pudra sekeri

Oda sicakhiginda yumugsamis margarini ve sekeri yogurma kabina alin. Yumurta sarisinida ekleyip minciklayin.
Nisasta ve kabartma tozunu ilave dip yogurmaya baglayin. Unu yavas yavas ilave edip ¢ok yumusak olmayan
bir hamur yogurun. Hamuru 15 dakika dinlendirin. Hamuru g pargaya ayirip her bir pargay rulo yapip verev
sekilde dilimleyin. Hafif yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kizarana kadar
pisirin. Pudra sekeri ve targini karistirin. Firindan aldiginiz sicak kurabiyeleri tarcinli sekere bulayin. Sojuyunca
servis yapin.
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