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TARCINLI KURABIYE

https://www.bagdatbaharat.com.ir

1 cay bardagi sivi yag

125 gr margarin

1 yumurta

1 su bardagi toz seker

4.5 su bardagi un

1 paket Bagdat hamur kabartma tozu
Tarim su bardadi Bagdat pudra sekeri
50 gr (1 paket) Bagdat tarcin

Hamur yogurma kabina seker ve yumurta konulur. Seker eriyene kadar ¢irpilir. Uzerine 1 gay bardagi sivi yag
eklenir. Daha 6nce oda sicakliinda bekletilen 125 gr margarin, 1 paket Bagdat hamur kabartma tozu ve 4.5
bardak un ilave edilir, iyice yogrulur. Hazirlamis oldugunuz hamura ceviz blyikliginde yuvarlak sekiller verilir.
Yaglanmisg tepsiye dizilir, 5nceden 180 C 'ye isitiimis firinda hafif pembelesene kadar 10-12 dakika pisirilir.
Pismig kurabiyelerin Gzerine dékmek icin; bir kapta yarim su bardag Bagdat pudra sekeri ve bir paket Bagdat
tarcin iyice kanistirilir. Firindan ¢ikarilan sicak kurabiyelerin Gizerine hazirlanan karisimdan serpilir. Soguduktan
sonra servis yapabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 28.09.2021
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