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TARCINLI KURABIYE

Un (500 gr/4 su bardagi)
Margarin (300 gr)

Seker (4/3 su bardagi 150 gr)
Kabartma tozu (1 paket/1 tath kasigr)
Yumurta (2 adet)

Vanilya(1 paket /1 tath kasigr)
Tarcin (1 corba kagign)

Uzeri icin:

Seker (1 corba kasigi)

Targin (1 tath kasign)
Yumurta (1 adet beyazi)

Oval bir kaba 4 su bardagi unu koyun. Unun ortasini yuvarlaklastirarak 2 adet yumurta, 150 gr seker, 1 gorba
kasiJ! tarcin, 1 paket kabartma tozu, 1 paket vanilya, 300 gram margarin koyun.

Ortadan kenara dogru karigtirarak hamuru yodurun. Bir siire yogurduktan sonra hamuru tezgahin izerine alin ve
yogurma islemine devam edin. Kivamina gelen hamuru buyik bir top sekline getirin ve altina ve tzerine bir
miktar un serpin. Elinizle hamuru biraz yassilastirdiktan sonra merdane yardimiyla yarim cm kalinliginda agin.
Uzeri icin hazirladiginiz yumurta beyazini bir firga yardimiyla tim hamurun ytzeyine yedirerek strtin. TUm
hamurun ylzeyine 1 ¢corba kasid! toz seker, 1 ¢orba kagigi targini serpin.

Kurabiye kaliplarini kullanarak kigik sekiller kesin ve yagh kagit serdiginiz tepsinizin Uzerine yerlestirin.
Hamurlari tepsiye yerlestirirken kabaracagini disiinerek aralarinda bogluk birakin. Kesimden arta kalan
hamurunuzu tekrar yodurup ayni igslemleri yaparak bitirebilirsiniz. Kalibinizin sekli ve biyUklugine gore elde
edeceginiz kurabiyelerinizin sayisida degisecektir.

Hazirladiiniz kurabiye hamurlarini 6nceden 180 derece isitilmig firina koyarak 20-25 dakika pismesini bekleyin.
Pisen kurabiyelerinizi firndan ¢ikartip sogumasini bekleyin ve servis yapin.

Not: Hamuru toparladiktan sonra gok fazla yogurmayin ¢linkii fazla yogurmada hamur icindeki yadi salar ve gok
yaglanir. Hamuru hazirlarken 2 gorba kasigi su koyarsaniz hamuru islemeniz kolaylasir fakat ayni zamanda
hamurun gevrekligini yok eder, hamur sertlesir ve agizda hemen dagitmaz.
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