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TARCINLI KURABIYE

1 su bardag tereyagi (oda sicaklhiginda)
1/2 su bardagi pudra sekeri

2 su bardagi un

1 yemek kagigi tarcin

Oda sicakliginda yumusayan tereyagdini genis bir karistirma kabina alin.

Uzerine pudra sekerini ekleyin ve purizsiz bir kivam elde edene kadar mikser yardimiyla ¢irpin.
Karigima un ve tarcini ekleyin.

Ancak bu agsamada unu yavas yavas ekleyerek hamurun kivamini kontrol edin.

Gok sert olmayan, ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yodurun.

Hazirladi§iniz hamuru bir tezgahin tzerine alin ve hafif¢ce unlayin.

Hamuru ellerinizle kiiguk pargalar halinde kopararak yuvarlayin.

Dilerseniz sekil verici kaliplar kullanarak hamura farkli sekiller verebilirsiniz.

Hazirladiginiz kurabiye hamurlarini yagl kagit serilmig firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis 160 derece firinda, kurabiyelerin altin sarisi bir renk alana kadar yaklasik 15-20 dakika pisirin.
Firindan ¢ikardiktan sonra kurabiyeleri oda sicakliginda sogumaya birakin.

Uzerine ekstra pudra sekeri serperek ya da sade bir sekilde servis edebilirsiniz.
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