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TARCINLI KURABIYE

1 Cay kasi§i Karbonat

1 Yemek kasigi Limonun Suyu

150 Gr Margarin

0.75 ( 3/4) Su bardagi Nisasta

1 Su bardag@i Pudra Sekeri

2.5 (5/2)) Yemek kasigi Toz Seker
1 Adet Yumurta

Targin

Un

150 gr. kadar margarini yumusamasi i¢in oda sicakligina alin. Sonra yag ve pudra sekerini karistirin (pudra
sekeri yoksa toz seker kullanabilirsiniz ama sekerin iyice erimesi gerekmektedir). Yag ve seker birbirine
girdikten sonra igine 1 yumurta kirin, gok az tuz atin, limon suyunu dokin ve tamamini tekrar yogurun. Sonra
nisasta, karbonat ve unu ekleyerek yumusak kivamda bir hamur elde edinceye kadar karistirin. Tepsinin
tabanini yaglayip Gzerine un serpin. Hamuru bes dakika kadar dinlendirdikten sonra hamurdan ceviz
blyikliglnde pargalar koparip bir tepsiye dizin. Sonra dizdidiniz ceviz biylkligindeki hamurlarin Gizerine bir
yemek catall ile bastirip sekil verin. 170 derece firina verip kurabiyelerin pembelesmesini bekleyin. Targinli
kurabiye neredeyse hazir. BuyUk bir buzdolabi pogsetinin i¢ine 2-3 yemek kagig seker, 1-2 yemek kasidi da
tarcin ekleyin ve firndan ¢ikardiginiz kurabiyelerin 3-4 tanesini igine atip posetteki targin ve seker bulasana
kadar sallayin. Bu islem icin kurabiyelerin sogumasini beklemenize gerek yoktur.
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