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TARCINLI KURABIYE

https://torku.com.tr

2 Su Bardagi Su

1 Corba Kasigi Targin

1 Cay Bardagi Torku Pudra Seker
100 gr Torku Tereyagi

1 Tath Kagi§i Kabartma Tozu

1 Yumurta

Uzeri Igin:

4-5 Adet Torku Classic Uzun Cikolata

Unla birlikte tim malzemeyi bir kapta giizelce karigtirarak yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 30
dakika kadar tutun.

Hamurun dolaptan ¢ikarip tezg&hin Gzerini hafifge unlayin ve merdane ile 2-3 mm kalinlikta agin. Kare kare
kesip yagh kagit serilmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 20 dakika pisirin. Firindan alip
soguyana kadar bekletin.

Gikolatalari bir kaseye koyup, kaseyi sicak su dolu bir kabin igine oturtun. 5-6 dakika bekletin. Eriyene kadar
karistirin ve kurabiyelerin Gzerine ince ince akitin.
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