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TARCINLI KURABIYE

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

7-8 Corba Kasigi (250 Gr) Margarin
1 Tath Kagig Targin

3 Corba Kasi§i Tozseker

3 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu

1 Su Bardagi Déviiimis Findik
Uzeri igin:

1 Gorba Kasigi Pudra Sekeri

1 Tath Kagigi Targin

Tepsiyi yaglamak igin:

1 Gorba Kasigi (35 Gr) Margarin

Margarin, un, tozseker, targin, kabartma tozu ve findidi derin bir kaba alip, iyice yogurun. Ki¢uk ceviz
blyUkliginde parcalar koparin ve avucunuzun iginde yuvarlayin. Margarin ile yagladiginiz firin Tepsisine
araliklarla dizin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Uzeri hafif pembelesene kadar pisirin. llikken tzerine
pudrasekeri ve tarcin karigimi serpin.

Puf Noktasi: Tim malzemenin esit sekilde dadiimasi igin kurabiye hamurunu iyice yogurmaya dikkat edin.
Hazirladiginiz hamuru merdaneyle acip, kalipla keserek farkli sekillerde kurabiyeler hazirlayabilirsiniz.
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