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TARCINLI KURABIYE

3 corba kagigI margarin

200 gram pudrasekeri

300 gram kiyilmis findik

2 adet yumurta

4 su bardagi un

1 tath kasidi targin

1 adet rendelenmig limon kabugu

Bir kabin iginde margarini, pudragekerini ve kiyilmig findigi karistirin. igine yumurtalari kirip, iyice yedirin.
Ardindan unu, tar¢in ve rendelenmis limon kabugunu karigima ekleyin ve yogurun. Hamuru 15 dakika kadar
dinlendirin. Daha sonra dinlenmis hamuru merdane yardimiyla yarim cm. kalinhginda agin ve istediginiz
sekildeki biskivi kalibiyla veya bardakla keserek hafif yaglan mig firin tepsisine dizin. 180-200 derece firinda
pisirin. Pistikten sonra sogumaya birakin.
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