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TARGCINLI KURABIYE (BERLIN)

250 gram tereyagi

120 gram toz seker
430 gram un

1 paket vanilya

2 cay kasigi toz targin

1 cay kasigi toz zencefil

Oda sicakhiginda yumusamis tereyadi ve toz sekeri bir kaba koyun ve 3-4 dakika boyunca yiiksek derecede
kivama gelene kadar ¢irpin.

Un, vanilya, tarc¢in ve varsa toz zencefili ekleyip yogurarak malzemeleri iyice karigtirin.

Hamuru toparlayip buzdolabi posetine sarin ve buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarip tezgahin tzerine alin ve yarim santimden ince olacak sekilde agin.

Hamurdan yuvarlak ya da sekilli kurabiye kaliplariyla pargalar ¢ikarin.

Kurabiyeleri 5 dakika énceden 180 dereceye ve alt-Ust konuma ayarladiginiz firnda 12-15 dakika kadar pisirip
¢ikarin.

Tepsiden hemen ¢ikarmayin, ¢linki bu kurabiye sicakken yumusak olur.

lyice soguyan kurabiyeler sertlestiginde servise sunun.
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