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TARCINLI KOFTE

750 gram az yagli kiyma

1 cay kasigi tarcin

2 dilim bayat ekmek igi

2 adet orta boy sogan

2 adet kiiclk boy yumurta
1 cay kasigi karabiber
Yarim demet maydanoz

1 su bardagi siviyag
Yeteri kadar tuz

Kiymay! derin bir kaba alin. Tar¢in, soduk su ile 1slatiip suyu sikilmig ekmek, rendelenmis sodan, yumurta,
karabiber, kiyllmis maydanoz ve tuz ekleyip 10 dakika yodurun. Harctan ceviz iriliginde parcalar koparip, ara
sira 1slattiginiz avucunuzun iginde yuvarlayin. Kizgin siviyagda 7-8 dakika kizartip servis yapin.
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