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TARGCINLI KESTANELI PILAV

2,5 su bardagi piring

1 sogan

1 adet kabuk targin

1 tath kasidi tarcin
100 gram kugbasi et
100 gram kestane

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
Tuz

Karabiber

Tereyagini tencereye alip eritin. Uzerine piringleri ekleyip rendelenmis soganla 5 dakika kadar kavurun. Uzerine
rendelenmis domatesleri kiip dogranmis havucu ve sicak suyu tzerine ekleyip kapagdini kapatin ve 20 dakika
pisirin. Diger tarafta etleri gok kliglk kipler halinde dodrayin ve kabuklari soyulmus haglanmis kestaneleri
targinlan tereyaginda 10 dakika kavurup pilavin igine ekleyip karistirin. 15 dakika daha pigirin ve servis tabagdina
aktarin.
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