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TARCINLI KEK

https://cook.com.tr

Misir Yagi 0.5 Su Bardagi
Un 3 Su Bardagi

Toz Seker 1.5 Su Bardag
Targin 2 Tath Kasigi
Yumurta 3 Adet
Kabartma Tozu 1 Paket
Inek SUtl 1 Su Bardagi

Yumurtalar ile sekeri mixer ile yaklasik 5 dk. ¢irpiyoruz. Sit ile yagi ekleyip biraz daha ¢irpiyoruz. Unu, kabartma
tozunu, tarcini da ilave edip mixer ile disik hiz ayarinda kisa bir stre karigtiriyoruz. Yaglanmig kek kalibina
déklp, dnceden 170 derecede isitilmig firinda yaklasik 40-50 dk. pisiriyoruz.
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