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TARCINLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 tatl kagigi toz targin

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1,5 ¢ay bardagi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 22 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden ¢aligtirin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Uzerine targini ekleyip kasik ile karigtirin. Yumurta ve
toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alip mikserin ylUksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Uzerine sit, sivi yag, sekerli
vanilin ve hazirladiginiz un karnisimini ekleyip mikserin disuk devrinde malzemeler karigincaya kadar ¢irpin.
Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 45 - 50 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Kaliptan ters gevirerek servis tabagina alin. Dilimleyerek servis yapin.
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