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TARCINLI KEK

https://www.sozcu.com.tr

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 su bardagi erimig tereyagi
1 adet vanilya gubugu

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi kadar un
Ceviz

Targin

Hashas

Yumurta ile sekeri hig kalintisi kalmayana kadar ¢irptiktan sonra diger tim malzemeleri iyice karistirdiktan sonra
180 derece 1sinmig firinda 40 dakika pisiriyoruz.
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