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TARÇINLI KEK

https://www.sozcu.com.tr

3 yumurta
1 su bardağı şeker
1 su bardağı süt
1 su bardağı erimiş tereyağı
1 adet vanilya çubuğu
1 paket kabartma tozu
3 su bardağı kadar un
Ceviz
Tarçın
Haşhaş

Yumurta ile şekeri hiç kalıntısı kalmayana kadar çırptıktan sonra diğer tüm malzemeleri iyice karıştırdıktan sonra
180 derece ısınmış fırında 40 dakika pişiriyoruz.
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