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TARCINLI KARANFILLI TEPSI TATLISI

https://www.kristalyaglari.com

2 su bardagi Kristal Zeytinyagi
1 su bardagi seker

2 tatl kagigr kabartma tozu

1 kahve fincani yogurt

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi karanfil tozu

1 tath kasidi portakal kabugu
Aldigi kadar un

200 g ceviz igi

Susleme igin:

Yeterince tane ceviz

Surubu igin:

2 su bardagi toz seker

1 su bardag bal

2 su bardagi su

2 su bardagi zeytinyagdi ile 1 su bardagi seker iyice ¢irpilir, igine yogurt ve kabartma tozu ilave edilir. Sonra
siraslyla tar¢in, karanfil ve portakal kabugu eklenir Yumusak bir hamur olana kadar un ilave edilir Bu arada
surubu hazirlanir ve sogutulur Yaglanmig bir tepsiye hamurun yarisi désenir tarcgin ve karanfille kanstiriimig ceviz
kingi serpilir, kalan hamur Gzerine kapatilir Karigim, 180 derecelik firnda 45 dakika pigirilir. Firindan ¢ikinca
baklava dilimi veya kare sekilde kesilir. Uzerine sogutulmus surup eklenir en az 8-10 saat dinlendirilir. Uzeri

tane cevizlerle siislenerek servis yapilir.
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