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TARGCINLI KARANFILLI KEK

6 yumurta

6 kahve fincani seker

6 kahve fincani un

1 kahve fincani kakao

1 klicUk paket margarin (125 gr.)
Yarim kahve kagi§i déviimis karanfil
1 kahve kagiJi targin

1 kahve kagsi@i limon suyu ve rendesi
1 kahve kagsigi kabartma tozu

1- Kalip yaglanir, unlanir. Firin yakilir.

2- Bakir bir tencerede yumurtalar ile seker koyu yogdurt kivamina gelinceye kadar ¢arpilir. Limon suyu ve limon
kabug@u rendesi ilave edilir.

3- Elenmis un, kakao, karanfil, tar¢in, kabartma tozu, erimis yag konup ¢arpmadan karigtirilir. Kaliba bogaltilir.
4- Orta isil firnda 35- 40 dakika pigirilir.

5- Soguyunca kaliptan ¢ikarilir. Uzerine vanilyali pudra seker elenir.
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