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TARCINLI KALP RULOLAR

https://www.elele.com.tr

Hamuru icin:

1 paket yas maya

Yarim su bardag ilik su
Yarim su bardag ilik st

2 yemek kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta 4.5 su bardagi un
ic harci igin:

2 yemek kasigi yumusak tereyagi
2 yemek kasigi toz targin

1.5 gay bardagi esmer geker
Uzeri igin:

1 bardak pudra sekeri

1/2 paket labne

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi

Unu kaba alarak ortasini agin. Mayay! ortaya yerlestirerek geri kalan tim malzemeleri ekleyin. Hamuru elinizle
karistirin ve bu esnada mayayi ezin. Ardindan tim malzemeleri iyice yogurun. Hamuru 30 dakika Gzerini 6rtip
dinlendirin. Hamuru merdane ile yarim santim inceliginde, dikdértgen elde edecek sekilde agin. i¢ harg
malzemelerini karistirdiktan sonra hamura yayin. Hamurun iki kenarini sagdan soldan kivirarak ortada
bulusturun. 2-3 cm genisliginde dilimleyin. Tepsiye dizerken orta kismi hafif sikarak kalp sekli verin ve yagli
kagdit serdiginiz tepsiye dizin. 175 derece Isinmis firnda yaklasik 30 dakika pisirin. Uzeri igin pudra sekeri,
labne, vanilya ve tereyadini rondoya alarak iyice krema haline getirin. Firindan ¢ikan rulolarin Gzerini krema ile
sUsleyerek servis yapin.
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