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TARGCINLI KAKAOLU POTIBOR PASTA

2 paket Sade Ulker P6tibér Biskiivi

3 su bardagi sit

1 yumurta

1 su bardagi tozseker

1 corba kasig!

2 corba kagsiJi nisasta

2-3 corba kasig kakao

1 paket vanilya

2 ¢orba kagsiJi toz targin

Biskuvileri islatmak igin 1 ¢cay bardagi sit

- Kremay! hazirlamak igin sttl bir tencereye alip ocaga koyun.

- Yumurta ve sekeri ekleyip ¢irpma teliyle karistirarak yumurtayi siite yedirin.

- Un, nisasta ve kakaoyu Ilik stte ekleyin ve devamli karistirarak puding kivamini alana kadar pisirin. Kivam
almaya yakin vanilyayi ekleyip ¢irpma teliyle hizlica karistirin.

- Biskuvileri soguk site batirip bir tepsiye tek kat dizip Gizerine kakaolu krema siriin ve tarcin serpin. Tekrar bir
kat bisklvi dizip her katin kremasini sirdiik¢e Uzerine tarcin serperek malzeme bitene kadar iglemi tekrarlayin.
Son kat kremanin Gzerine tar¢in serpmeden buzdolabina kaldirin ve 2 saat kadar beklettikten sonra dilimleyerek
servis yapin.

- Pasta dilimlerini targinla karistirnlmig kakao serperek susleyebilirsiniz.
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