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TARCINLI ISLAK KEK

1 SU BARDAGI SEKER

2 TANE YUMURTA

1 SU BARDAGI SUT

YARIM SU BARDAGI ERIMIS MARGARIN
2,5 SU BARDAGI UN

1 TANE KABARTMA TOZU

1 TANE VANILYA

1 TATLI KASIGI TARCIN

ONCE YUMURTA VE SEKER IYICE KOPURENE KADAR GIRPILIR. SONRA SIVILAR ILAVE EDILIR VE
CIRPMAYA DEVAM EDILIR. SONRA TARCIN, KABARTMA TOZU,VANILYA VE UN ILAVE EDILEREK
KARISTIRILIR. 25 CM BIR TEPSIYE DOKULEREK 200 DERECE ISITILMIS FIRINDA PISIRILIR. PISTIKTEN
SONRA UZERINE HAZIR GIKOLATA SOSU YAPILARAK SERVISE HAZIR HALE GETIRILIR.
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