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TARGCINLI HAVUCLU KEK

1 cay kasigi tarcin

4 adet orta boy havug

4 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1&apos;er ¢cay bardagi siviyag ve st
2 corba kasigi yogurt

7&apos;ser adet kuru kayisi ve incir
1 su bardagi ceviz

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yumurtalari iyice ¢irpin, tozsekeri ekleyerek ciromaya devam edin. Uzerine siviyag, siit ve yogurdu ekleyip
karistirin. 20 dakika sicak suda bekletilmis kayisi ve inciri robotta plre haline getirin, dévilmus cevizle birlikte
yumurtal karigima ekleyin. Rendelenmis havug, un, vanilya, tar¢in ve kabartma tozunu da ekleyip, tahta bir
kasikla karigtirin. Yaglanmis ve unlanmig kaliba bogaltin, dnceden isitilmig 175 derece firinda pisirin.
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