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TARGCINLI HAVUCLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardag sivi yag
3 su bardagi un

2 adet orta boy havug
1 su bardag ceviz igi
1 tath kasidi targin

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Oda sicakliginda bekletilmis ti¢ adet yumurta ile bir su bardagi toz sekeri mikserle ¢irpin, bu isleme seker
tamamen eriyene kadar devam edin. Ardindan sirasiyla bir su bardagi sutl, bir su bardagi sivi yagi ilave edin.
Karigima rendelediginiz havug, iri dévilmus ceviz i¢i ve tarcin ekleyin. Bu esnada ayri bir kapta 1.5 su bardagi
unu, bir paket kabartma tozunu ve vanilyayi karistirin, kek hamurunuza eleyerek ekleyip mikserle ¢irpin.
Kekinizin akiskan bir kivama gelmesi i¢in biraz daha un ilavesinde bulunabilirsiniz. Bu agamada bir parca
margarin ile kek kalibinizin tabanini yaglayin ki kekiniz yapismasin. Kaliba aktardiginiz keki, dnceden isitiimig
160 derecelik firinda, yaklagik 30 dakika pisgirin.
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