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TARGCINLI HAVUGCLU KEK

3 tath kasigi toz tar¢in

3 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ince rendelenmis havug
1 su barda@i dévilmis ceviz

2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 su barda@i + 1 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 adet yumurtanin aki

1-2 damla limon suyu

Yumurtalan? toz seker ile birlikte ¢irpin. Sivi yag ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Kabartma tozu, havug, ceviz,
targin ve un ilave edip ¢irpmaya devam edin. Karigimi yaglanmig kek kalibina bogaltip, énceden isitiimig 175
derece firinda 1 saat pisirin. Uzeri igin pudra sekeri, yumurta aki ve 1-2 damla limon suyunu iyice karistirip,
soguk kekin Gzerine dékin. 10-15 dakika dinlendirip, servis yapin.
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