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TARGINLI GULLAC

https://www.sabah.com.tr

10 adet glllag yapragi
8 su bardagi sit

2 su bardagi tozseker
1,5 su bardagi ceviz

1 tath kasidi targin

St tencereye alip, sekeri ekleyin. Seker eriyene kadar karigtirarak isitin ve ocaktan alin. Serge parmaginizi
yakmayacak kivama gelene kadar iinmaya birakin. 5 adet giillag yapragini teker teker siitle islatin ve orta
buyuklikte bir kabin igine parcalara ayirarak yerlestirin. Uzerine kiyllmig cevizi serpin ve kalan gillaglar da
Islatip, Uzerine koyun. Kalan sutll karisimi Gzerine gezdirin ve targin serperek, diledidiniz mevsim meyveleriyle
sUsleyip, servis yapin.
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