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TARCINLI FINDIKLI LOKMALIK KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

150 gram oda sicakliginda tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi toz findik

1.5 ¢ay bardadi misir nisastasi

1.5 ¢ay bardagi pudra sekeri

2.5-3 su bardagi un

Uzeri icin:

3 yemek kasigi pudra sekeri

1 tath kasidi tepeleme targin

Oda sicakhgindaki tereyagi, sivi yag ve pudra sekerini yogurma kabina alip iyice karigtirin. Bu malzemeye, toz
findik ve nigastayi ekleyin ve kontrolll bir sekilde ununu ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde
edene kadar un ilavesi yapin.

Kivamini alan hamurdan, portakal blyUkligunde parcalar koparip tezgahta giizelce yuvarlayin. 1 parmak
kalinliginda yuvarladiginiz hamuru 3 santimetre araliklarla kesip yagli kagit serilmis firin tepsinize dizin. 175
derece firnda 20-25 dakika pisgirin.

Pisen kurabiyeleriniz biraz soguyunca, pudra sekeri ve targin karigsimina bulayip servis tabagina alin.
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