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TARCINLI ERIK SEFTALI SUYU

https://www.droetker.com.tr

Erikli karigim:

1 kg Italyan erigi

1 cay bardagdi toz seker

3 su bardagi su

1 adet kabuk targin

Seftalili karigim:

2 adet seftali

1,5 su bardagi su

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Eriklerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip dérde kesin ve su ile birlikte tencereye alin. Orta ateste pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocadi kisin ve 5 dakika daha kaynatin. Stire sonunda ocaktan alin ve siziin. Kabuk targini ilave
edin ve sogumaya birakin.

Seftalilerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve dérde kesin. Su ile birlikte tencereye alin ve orta ateste
pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocadi kisin ve 5 dakika daha kaynatin. Sire sonunda ocaktan alin, siziin ve
sogumaya birakin.

Soguyan erik suyundaki kabuk targini ¢ikarin. Seftali suyunun igerisine sekerli vanilini ilave edin. Erik suyunu
yavas yavas kasikla karigtirarak seftali suyunun icerisine ekleyin. Buzdolabinda 1 saat sogutup servis yapin.
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