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TARGCINLI ELMALI TURTA

3 elma rendesi

1 bardak seker

2 ¢orba kasi@i kuru Gzim

1 tath kasidi tarcin

3 bardak un

3 kasik seker

1 yumurta

250 gr. margarin

1 tath kasigi kabartma tozu

iginin hazirlanisi: Elmalari rendeleyin. igine seker, kuru tizim ve targin ilave ederek ocakta 10 dakika pisirin.
Hamurun hazirlanigi: Ayri bir kapta margarini eritin ve igine geker ilave ederek karigtirin. Un, seker, yumurta ve
kabartma tozunu ilave edilerek yogurun. Hazir olan hamurun 3/4'Und tart kabina yayin. Uzerine, pigirdiginiz elma
puresini yerlestirin. Geri kalan hamuru biraz un katarak sikilastirin ve elmanin Gizerine rendeleyin. 180
derecedeki firina sriin, yaklagik 1 saat fazla kizartmadan pisirin. Servis ederken Gzerine 1 top vanilya
ekleyebilirsiniz.
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