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TARGCINLI ELMALI TURTA

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

3 adet rendelenmis elma

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Baharatli Esmer Seker
1 su bardag iri kirnlmig ceviz

Hamur:

2 su bardagi un

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
125 g oda sicakliginda tereyagi

3 - 4 yemek kasigi su

Kalip:

Kelepgeli kalip (J 24 cm)

Rendelenmis elma ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste suyunu ¢ekinceye kadar arada karistirarak
pisirin. Ocaktan alip Uzerine baharatli esmer seker ve cevizleri ekleyin. Karistirin ve sogumaya birakin.
Kalibi tereyagi veya margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekerini ekleyip kasik ile karistirin. Tereyadi ve suyu ilave edip
yogurun. Hamurdan limon buytklGgtinde bir parga ayirin. Kalan hamuru parmaklariniz ile bastirarak kalibin
tabanina ve kenarlarina 1 cm yukseklik olugturacak sekilde yayin. Uzerine elmali karigimi yayin. Ayirdiginiz
hamuru hafif unlanmig tezgahta merdane ile 3-4 mm kaliniginda agin. 1 cm genigliginde seritler kesin, elmali
karigimin Uzerine sepet seklinde yerlestirin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Turtay! kaliptan ¢ikarin ve servis tabagina alin. Dilimleyerek servis yapin.
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