%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARCINLI ELMALI MINI KEKLER

2 Su Bardagi Bugday Unu (200g)

2 Gay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (4g)
1 Su Barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (120-125g)

2 Adet Yumurta

9 Yemek Kasidi Tereyadi (135g)

2 Adet Soyulmus ve Rendelenmig Elma

Istege gore 6 Yemek Kasigi Karamel Sos

1 Cay Kasigi Toz Targin

1 Cay kasi§i Toz Karanfil

Bir Tutam Karabiber

Firininizi nceden 1800C ayarlayip isitin.

Un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu bir karistirma kabina eleyerek aktarin. Toz baharatlari da ekleyerek
harmanlayin.

Bir cirpma kabinda, tereyagdi ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni krema kivami alana dek ¢irpin. Yumurtalari teker
teker ekleyerek yiksek devirde ¢irpmaya devam edin. Karisim kabarip, seker eridiginde karamel sosu da
ekleyerek spatula ile karnstirin.

Yumurtall karigima kuru karigimi da ekleyerek spatula yardimiyla séndirmeden karistirmaya devam edin.

Kek hamurunu kalip pisirme kagitlari yerlestirilmis muffin kalibina, her birinin 2/3[2iini gegmeyecek sekilde
paylastirin.

Onceden 1800C isitilmis firnda 22-25 dakika pisirin. Firindan alinca 1zgara teli Gizerinde sogutup, servis yapin.
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