B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARGINLI ELMALI KEK

4 adet elma

yarim su bardagiu toz seker
1 tath kasidi targin

yarim su bardag su

yarim paket tereyagi

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
2 adet yumurta

pudra sekeri

Elamalar soyulur, yarim ay bigimi dilimlenir. Yaglanmis deliksi kek kalibina siki désenir, Gizerine su gezdirilir,
targin serpilir. Yumusak margarin, seker, yumurta ¢irpilir, un ve kabartma tozu katilir, elmanin tzerine tabaka
halinde yayilir, 175 derece firinda 35-40 dakika pisirilir.
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