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2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagi sit

3 corba kasig! zeytinyad!
2,5 su bardagi un

2 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 dilim limonun suyu

1 adet limonun kabugu
Uzeri icin:

3 adet elma

Targin

Pudra sekeri

Yumurta ve sekeri derin bir kapta 2-3 dakika mikserle ¢irpin. Yagi ekleyerek tekrar ¢irpin. Siit ve sivi yagi
ekleyerek bir kez daha 2-3 dakika ¢irpin. Unu elekten gecirerek ekleyin. Unu eklerken vanilya ve kabartma
tozunu da ekleyin ve tekrar 5-6 dakika ¢irpin. Limon suyunu ve limon kabudunu da ekleyerek 2-3 dakika daha
¢irpin. Kekiniz normal kek hamuru gibi ¢ok sivi olmayacaktir. Daha ¢ok krema kivaminda olacaktir. Kekiniz
krema kivamina geldikten sonra yagladiginiz kek kalibiniza dokun. Burada kek kalip kullandim. Firini 180
dereceye ayarlayin. EImalarin kabuklarini soyarak ¢ekirdeklerinden ayirin, elmalari dilimleyin. Dilimledigdiniz
elmalar sekilde géraldigu gibi yerlestirin. Kekinizi énceden isitiimis oldugunuz firinda pisirin. Kekin ilk yarim
saatti kapa@i hi¢ agcmayin. Keki firindan aldiktan hemen sonara Uzerine pudra sekeri ve targini ekleyin.
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