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TARGINLI ELMA RECELI

ilkay Oztiirk

3 Adet Yesil ElIma

3 Adet Kirmizi Elma

2.5 Su Bardag Toz Seker
2 Su Bardagi Su

4 Adet Targin Cubuk

1/2 Adet Limonun Suyu

Bir tencereye toz sekeri ve suyu koyalim, karigtiralim. Ocagin altini yakip kaynamaya birakalim. Bu arada
elmalarin kabuklarini soyalim ve kip kip dograyalim. Elmalari ve tar¢in gubuklari, kaynamakta olan serbetin
icine atalim. Yumusayan elmalari bir kevgirle ¢ikaralim (dagiimamasi icin.) Serbet koyulastiinda elmalari tekrar
tencereye koyalim. Limon suyunu da dokip bir tagim daha kaynatalim. llindiktan sonra bir kavanoza doldurup
agzini sikica kapatalim.
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