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TARGCINLI ELMA TATLISI

4 adet kirmizi elma
2 adet cubuk tarcin
15 gram toz geker
I¢ Dolgusu igin:
100 ml krema

75 gram toz seker
200 gram labne
Servis igin:

Kirik ceviz
Kaymakli dondurma
Karamel sos

Elmalari glizelce yikayip, i¢ini oyun.

Alt kismini keserek diizlestirin.

Bir firin kabina elmalari dizin.

Iclerine yarimgar adet gubuk targin koyun.

Uzerlerine geligi glizel toz seker serpin ve firin kabinin Gstind kapatin.
Onceden isitilmig 180°C firnda 30 dakika pisirin.

Finndan aldiktan sonra sogumaya birakin.

I¢ dolgusu icin, bir karistirma kabinda krema, toz seker, labneyi homojen kivam alana kadar karistirin.
Sikma torbasina alip 1 saat buzdolabinda dinlendirin.

Soguyan elmalari servis tabagina alin.

Iclerinden tarcin cubuklarini ¢ikarin.

Hazirladiginiz i¢ harci igine doldurun.

Uzerlerine kirik ceviz serpin ve birer top kaymakli dondurma koyun.
Dilerseniz karamel sos gezdirerek servis edin.
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