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TARCINLI EKMEK

2 Bardak Un

1/2 Yemek Kasig Tuz
1/2 Bardak Ilik Siit

1 Paket Kuru Maya

2 Yemek Kagigi Margarin
1 Adet Yumurta Sarisi

1 Corba Kagigi Seker
Iciigin:

1/4 Yemek Kagig Margarin
4 Yemek Kasig1 Seker

3 yemek Kagigi Targin

Maya, seker ve siti kdpukleri cikana kadar karistiriyoruz. Bu karigima yumurta sarisi, erimis yag, un ve tuzu
ekliyoruz. Hamuru glizelce yoguruyoruz ve Ustini nemli bez ile 6rtlp yaklasik 1 saat dinlenmeye birakiyoruz.
Firni 200 derecede isitiyoruz. Dinlendirdigimiz hamuru 1 cm kalinliginda agiyoruz. 1/4 bardak margarini biraz
eritip icine targin ve sekeri koyuyoruz. Glizelce karistirdigimiz harci hamurun Gstine sirlyoruz (Uzerine sirmek
icin biraz ayinyoruz). Ardindan resimdeki gibi hamuru katlyor ve sekil veriyoruz. Kalan harci tstline sirip yarim
saat firnda pigiriyoruz. Yarim saatin ardindan firin 1sisini 160 dereceye disurip 10 dakika daha pisiriyoruz.
Gikan kokular ve muthig gértntusu ile tath ekmegimiz hazir.
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