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TARCINLI EKMEK

https://migros.com.tr

360 gr.un

2 corba kagsigi misir nisastasi
Tuz

1,5 cay kasigi maya

55 gr. seker

80 ml. sut

55 gr. tereyagi

60 ml. su

2 adet yumurta

1 paket vanilin

150 gr. esmer seker

2 corba kagsigi targin

1 cay kasigr misir nigastasi
55 gr. tereyagi

85 gr. pudra sekeri

1/2 gay kasig! vanilya 6zitl
1 It. sicak su

Hamur malzemesikaristirilarak hamur hazirlanir, biraz dinlendirilir.

Hamur kare seklinde agilarak serit serit kesilir Gzerine eritilmis tereyadi surGldr.

Ayri bir kapta seker ve tarcin karistinilir. Hazirlanan hamur seritlerinin Gizerine serpilir.
Hamur seritleri Gst Uste konarak karelere kesilir.

Altiyuvarlak baton bir keke kalibi iyice yaglanir.

Hamur kareleri diklemesine bu kaliba dizilir.

Onceden isitilmis firinda kizarincaya kadar pisirilir.
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